
QUALITÀ // GUSTO // 
STAGIONALITÀ 

Al ristorante Treglia ogni piatto 
racconta una storia, la storia dei 

prodotti tipici locali, delle 
eccellenze DOP e IGP, dei “grandi 
classici” della nostra tradizione. 

Lasciandoci guidare dall'alternarsi 
delle stagioni variamo i nostri 
menù a seconda delle materie 

prime disponibili, che si 
trasformano e si esaltano nelle 

mani sapienti del nostro chef, per 
dare vita ad esperienze di gusto 

nuove e appaganti. 

  

Menù 

Giovedì 19 settembre 2019 

 

 

 

PRIMI 

 

 

RISTORANTE TREGLIA SECONDI PIATTI E CONTORNI 

 

Scialatiello con datterino giallo e stracciata di bufala. 
Sedanino al filetto di pomodoro S. Marzano. 
Spaghetto al pesto di basilico fresco. 

Grigliata mista di carne. 

Caprese di bufala. 

Uova strapazzate. 

FRUTTA o DESSERT  

BEVANDE INCLUSE 


