
 

 
 
Camera n. ___ 
Orario di servizio al tavolo (si raccomanda la puntualità per darci modo di organizzare il 
distanziamento sociale e non determinare inutili attese a suo svantaggio): ____ 
Orario di servizio in camera (Costo 5€): ____ 
 

 

Se soffre di allergie alimentari la preghiamo di avvisare il nostro personale all’ordine. Su richiesta è 
disponibile l’elenco degli allergeni. 

MENU PRIMA COLAZIONE A’ LA CARTE 
 

CAFFETTERIA 
espresso, espresso lungo, cappuccino, latte freddo o caldo, thè  

 
SUCCHI 
pera, pesca, albicocca, arancia gialla o rossa 

 
YOGURT 
alla frutta, naturale, magro 

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 

CEREALI 

MUESLI 

FRUTTA SECCA 

COLAZIONE DOLCE 
croissant mini (30 gr.), muffin, torta artigianale, crostata artigianale, pan cake, waffle, dolcetti da 
forno, biscotti da colazione, panino mini baguette, marmellata, miele, burro, nutella 

 
COLAZIONE SALATA 
formaggio e affettato di salumi, prosciutto crudo, uova (sode, occhio di bue, strapazzate), omelette, 
bacon crispy, torte rustiche artigianali, quiche, toast con prosciutto cotto e formaggio edamer 

 

LE SPECIALITÀ' DEL NOSTRO CHEF 
 

Zabaione e briciole di pavesino € 3,50 

French toast con frutti di bosco e sciroppo di acero € 4,50 

Croque madame € 4,00                                                                                                                                             

Uova poche’ con insalatina di stagione e crostini € 3,50 

Uova alla benedict € 5,00                                                                                                                                           

Crudo, pane di segale tostato, formaggio spalmabile con nocciole di Giffoni e miele € 6,00 

 


